
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Das Seehotel Pilatus ist ein einzigartiges  

familiengeführtes 4* Hotel direkt am Ufer  

des Vierwaldstättersees. Es ist umgeben 

von einer wunderschönen Berg- und Landschaftskulisse. 

Mit den 58 Doppel- & Einzelzimmer, 12 Junior Suiten  

und den 2 luxuriöse Panorama Suiten  

bietet das Seehotel Pilatus Raum  

für Privat- wie auch für Geschäftsgäste. 

 

Besuchst du eine Hotelfachschule oder eine berufsbildende höhere Schule in der Schweiz oder im Ausland? 

Dann bewirb dich für dein nächstes Praktikum im Seehotel Pilatus.  

Gerne erwartet Frau Carina Fuchs, Stv. Geschäftsleitung deine Bewerbung per E-Mail auf 
c.fuchs@pilatushotel.ch 

Front Office Praktikum 
Mindestdauer: 6 Monate 

Lerne als Teil unseres Teams die zwei Hauptaufgabenbereiche der Reception kennen.  

Gästekorrespondenz: von der Offerte zur Bestätigung bis zum Rechnungsversand  

                  Gästebetreuung vor Ort: vom Check-in über Informationen über Ausflugstipps rund 

                  um die Region bis hin zum Check-out. 

 

Das Seehotel Pilatus sieht sich als Botschafterin für die Branche der Hotellerie und Gastronomie. 

 Aus diesem Grund möchten wir, motivierten Schüler und Schülerinnen von Hotel- & Tourismusfachschulen  

die Möglichkeit geben, ihre schulisch erlernten Fähigkeiten in der Praxis zu vertiefen.  

Deshalb bieten wir verschiedene Praktika an, um den zukünftigen Einstieg in die Hotelbranche  

zu vereinfachen. 

 

Service Praktikum  
Mindestdauer: 3 Monate 

Du möchtest deine Service Kenntnisse vertiefen? Dann bist du bei uns richtig.  

Als Service Praktikant/-in erhältst du die Möglichkeit alle Aufgaben eines 

Servicemitarbeiters kennen zu lernen. Von der Getränkezubereitung am Buffet, 

über die Bedienung der Gruppen, bis hin zur Beratung unserer internationalen 

Gäste und Führung einer eignen kleinen Servicestation. 

Küchen Praktikum  
Mindestdauer: 3 Monate 

Werde Teil eines dynamischen Küchenteams und lerne die Hotelküche aus der Sicht 

eines Kochs kennen.  

Du unterstützt das Küchenteam bei der Produktion bis hin zur Fertigstellung leckerer 

Speisen und lernst somit die verschiedenen Posten der Küche kennen.  

Das Ziel deines Praktikums ist es, den Posten der kalten Küche zu führen, wie auch die 

Nachmittagskarte selbständig zu kochen.  


